PLATEAUX REPAS

Ces menus sont donnés a titre indicatif, ils varient en fonction des saisons,
des approvisionnements et des golits et envies de chaque client.

FORMULE « CLASSIQUE »

Présentation en coffret alvéolé, pulpe d’amidon

« Roulade de saumon fumé maison au céleri rémoulade

« Brochette de poulet aux fruits moelleux, Semoule de blé aux légumes
frais de saison

« Trois fromages au lait cru

« Clafoutis aux fruits de saison

« Pain au levain

Le Matériel (jetable)
Serviette papier double plie, couvert jetable imitation inox, gobelet plastique

Prix par personne: 18.14 € HT + TVA 10%

FORMULE « SUPERIEUR »

Présentation 5 compartiments individuels sur fond de couleurs

. Salade de Romanesco et artichaut, crémeux de mozzarella au Jambon
italien, crumble noisettes aux sésames.

« Hure de lottes et saumon parfumé citron vert, Mariniere de légumes
oignon, courgette, fenouil

« Trois fromages au lait cru

« Assortiment de mignardises

« Pain au levain

« Bouteille plastique d’eau Cristalline 50cl

Le Matériel (jetable)
Serviette papier double plie, couvert jetable imitation inox, gobelet plastique

Prix par personne: 22.16€ HT + TVA 10%

NOTE :

Les tarifs indiqués s’entendent hors livraison (20.70€ HT pour la totalité de la
prestation). Pour plus de renseignements ou toute autre demande, n’hésitez pas a
nous consulter
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