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TRAITEUR

NOEL ET SAINT SYLVESTRE

A EMPORTER

APERITIF

Coffret de 20 pieces petits fours salés froids

Macaron noisette avec Saint-Maure-de-Touraine
Cap nord celeri rémoulade aux noix et magret fumé
Pommes de terre grenailles au saumon fumé
Roulade de Coppa, gruyere et pickles d’oignons

Boudin blanc rapée de pomme verte

Coffret 20 pieces : 24.20 € TTC

ENTREES

Saumon fume par nos soins 66.00 € TTC le Kkilo

Foie gras de canard mi-cuit IGP Perigiord en terrine de 120g (2 personnes)
18.50 € TTC/ l'unité
Tourte de Saint Jacques au chou fleur et graines de courge

9.00 € TTC la piece
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TVA. FR 693 307 416 95 — RC : B330741695
IBAN FR76 1027 8371 6000 0124 8010 175 (BIC) CMCIFR2A

E fe
}ci

I A

3

B



'8 o™
&

Wiy, B~

v ,

TRAITEUR

MENUN° 1
. 3 ENTREE FROIDE
Terrine de Saint Jacques et saumon a la tomate confite et pistils de safran

PLAT Chaud
Mitonné de cuisse de canard fermier au vinaigre de miel artisanal

Dessert Buche Chocolaté

Croustillant Praline / Spéculos, mousse chocolat

Prix par personne : 29.50 €
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7 MENU N° 2 '
ENTREE FROIDE
. Verrine pamplemousse rose, romanesco, radis anciens parfumé a I’huile d’olive citronné
e crevette poélée

PLAT CHAUD

Supréme de pintade (label rouge) a I'abricot moelleux

Sauce au poivre de Sichuan

Dessert Buche Exotique

Mousse de la passion, marquant mangue et cranberry crumble noix de coco

Prix par personne : 25.50 € TTC

Noel : commande a passer avant le 20 Décembre
A retirer dans nos locaux le mercredi 24 Décembre entre 9h30 et 13h30
Saint Sylvestre : commande a passer avant le 26 Décembre
A retirer dans nos locaux le mercredi 31 Décembre entre 9h 30 et 13h30
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